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АНО «Международный менеджмент, качество, сертификация» приглашает принять 

участие в обучении: 

«FSSC 22000 версия 7: Практическое руководство по переходу» 

06-07.08.2026 г 

 

Цель курса: 

• познакомить участников с изменениями требований схемы сертификации FSSC 

22000 при переходе с версии 6 на версию 7; 

• познакомить с инструментами реализации новых и уточненных дополнительных 

требований FSSC 22000, установленных в 7 версии. 

 

Целевая аудитория: 

Представители организаций, планирующих пройти сертификацию по FSSC 22000 и 

сертифицированных по FSSC 22000: 

− руководители и специалисты в области менеджмента безопасности пищевой 

продукции и менеджмента качества; 

− Аудиторы систем менеджмента безопасности пищевой продукции и менеджмента 

качества;  

− Специалисты пищевых производств, организаций, производящих оборудование для 

пищевых производств, упаковку, корма, пищевые добавки, 

− Ведущие менеджеры оптовых и розничных сетей. 

 

Базовые требования: 

Предварительное знакомство со структурой и требованиями схемы сертификации FSSC 

22000 является обязательным требованием. 

Программа курса 

№ Наименование темы 

1.  

Общий анализ изменений в Схеме сертификации FSSC 22000 в связи с 

переходом на версию 7. 

• Включение в базовые стандарты Схемы новых стандартов серии ISO 22002. 

• Уточнение подкатегорий. 

• Фокус на устойчивое развитие (ЦУР ООН). 

• Приведение схемы в соответствие с требованиями GFSI к сравнительному 

анализу 2024 года. 

Обновления в сертификационном процессе. 

2.  Новая структура стандартов серии ISO 22002 

http://mmks-tomsk.com/


АВТОНОМНАЯ НЕКОММЕРЧЕСКАЯ ОРГАНИЗАЦИЯ «МЕЖДУНАРОДНЫЙ МЕНЕДЖМЕНТ, КАЧЕСТВО, СЕРТИФИКАЦИЯ» 
(АНО «ММКС») 

Анализ изменений требований к программам обязательных предварительных 

мероприятий в новом стандарте ISO 22002-100:2025. 

Обзор действующих требований. 

Обзор новых требований. 

3.  

Изменения и уточнения в дополнительных требованиях Схемы сертификации 

FSSC 22000 (в.7). 

• Управление услугами и приобретенными материалами  

• Маркировка продукции и печатные материалы 

• Защита пищевой продукции от угроз 

• Предотвращение фальсификации 

• Использование логотипа 

• Управление аллергенами 

• Мониторинг производственной среды 

• Культура безопасности и качества пищевых продуктов 

• Контроль качества 

• Транспортировка, хранение и складское хозяйство 

• Разработка продукции 

• Потери и отходы пищевых продуктов 

• Требования к организации с сертификацией на нескольких площадках 

Новое требование для категории С0 (первичная обработка животных 

продуктов) – прослеживаемость. 

4.  

Обзор изменений в процессе сертификации по FSSC 22000 в.7.  

  Обновление требований к аудиторам. Изменения в расчет времени аудита. 

Использование ИИ в сертификационном процессе. 

5.  

Планирование изменений в действующей СМБПП при переходе версию 7 Схемы 

сертификации FSSC 22000. 

Сроки перехода. 

Планирование изменений в СМБПП в зависимости от того, какой категории пищевой 

цепи относится предприятие. 

6.  Экзамен  

   Итого 

 

Результаты для участников: 

По окончании курса слушатели получат: 

• Знание изменений требований схемы сертификации FSSC 22000 при переходе 

на версию 7;  

• Знание инструментов, помогающих реализации новых требований FSSC 22000 

на предприятии; 

• Представление о необходимых изменениях и дополнениях в имеющейся 

системе управления пищевой безопасностью для того, чтобы предприятие могло 

соответствовать требованиям версии 7 FSSC 22000. 

Методы работы на курсе: лекции, решение кейсов и практических задач, самостоятельная 

работа, разбор производственных ситуаций, проектная работа. 

Много практики: Теория дается через практические кейсы и разборы ваших реальных 

ситуаций. Вы сможете сразу применить на практике знания, полученные на курсе.  

Работа в малых группах: Вы сможете перенять опыт предпринимателей и владельцев, 

которые уже сталкивались с такими же проблемами и успешно решали их. 

Обучение проводит: высококвалифицированный преподаватель, сертифицированный 

аудитор-консультант международного и российского уровней по системам менеджмента 

безопасности пищевой продукции, имеющий большой практический опыт по проведению 
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обучения, консультирования, аудиторских проверок и подготовки к сертификации в 

российских и международных компаниях разных масштабов и сфер деятельности. 

Продолжительность: 2 дня (16 академических часов) 

По итогам обучения выдается Удостоверение о повышении квалификации. 

При необходимости получить удостоверение о повышении квалификации в 

печатном формате, доплата к стоимости участия – 600 рублей. 

Стоимость участия одного человека 18 600 руб. 

В стоимость участия входят авторские раздаточные материалы. 

 

Для специалистов, заинтересованных в углублении компетенций в области аудита 

систем менеджмента безопасности пищевой продукции, ММКС проводит курс 

«Внешний аудитор системы менеджмента безопасности пищевой продукции по ISO 

22000:2018», который состоится 24–28 августа 2026 года в г. Томске. 

 

Предусмотрена гибкая система скидок: 

 

 
 
 
Директор АНО «ММКС»              А.В. Петиченко 
 
 
 
 
 

№ Категории Скидки 

1 Два участника от одной компании 2% 

2 Три и более участника от одной компании 3% 

3 Наши постоянные клиенты 2% 

4 Бонус за приведенного с собой коллегу из другой организации 2% 


